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 OA 15 
Explicar, por medio de modelos y la experimentación, las propiedades de las soluciones en ejemplos cercanos, considerando:
• El estado físico (sólido, líquido y gaseoso).
• Sus componentes (soluto y solvente). 
• La cantidad de soluto disuelto (concentración).
Instrucciones:
· El siguiente material de apoyo debe ser leído porque se utilizará durante las próximas asesorías online, según el horario de cada curso.







· Canales de comunicación directa:
Correo: ychacon@secst.cl
Instagram: @quimicasantamarta
Classroom: 63y5pqi












	Curso
	Horario
	Enlace

	II° medio A
	lunes
9:45 a 10:30
	https://meet.google.com/npm-izhw-fet

	II° medio B
	jueves
10:30 a 11:15
	https://meet.google.com/yex-vpuv-zho








SOLUBILIDAD

En química, la solubilidad es la capacidad de un cuerpo o de una sustancia determinada (llamada soluto) de disolverse en un medio determinado (llamado solvente); es decir, es la cantidad máxima de un soluto que un solvente puede recibir en determinadas condiciones.
[image: Disoluciones químicas - ppt video online descargar]
Sin embargo, la solubilidad no es una característica universal de todas las sustancias. Algunas se disuelven con facilidad, otras más difícilmente y algunas, simplemente, no se disuelven.

Todo depende también de cuáles sean las sustancias que estemos mezclando. El agua, referida comúnmente como el solvente universal, no puede disolver al aceite, por ejemplo. 

FACTORES QUE CONDICIONAN O MODIFICAN LA SOLUBILIDAD.
· Naturaleza del soluto y el solvente:
La naturaleza del soluto y del solvente y la presencia de otros compuestos químicos en la solución afectan la solubilidad.

Por ejemplo, se puede disolver una mayor cantidad de azúcar en agua, que sal en agua. En este caso se dice que el azúcar es más soluble.

Etanol en agua son completamente solubles el uno con el otro. En este caso en particular, el solvente será el compuesto que se encuentre en mayor cantidad.
En realidad, la “Naturaleza Química” tiene que ver con el tipo de “Unión o Enlace Químico” que posee el soluto y el solvente, esto se puede resumir en la siguiente frase:    
        “Lo semejante disuelve a lo semejante”
Es decir, se relaciona con la estructura de las sustancias (soluto y solvente). En general se puede establecer que: 
a) Un soluto polar se disuelve en un solvente polar.
b) Un soluto apolar se disuelve en un solvente apolar.

· Superficie de contacto:
Se refiere al grado de división que tiene el soluto, mientras mayor sea, mayor será la superficie de contacto con el disolvente.
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· La Temperatura:
    Este factor solo modifica la solubilidad de solutos sólidos y gaseosos, los líquidos no sufren ninguna alteración en su solubilidad, solo hasta que sean miscibles entre si (que se mezclen).
[image: Disoluciones III: solubilidad y propiedades coligativas - ppt ...]
a) En el caso de los sólidos: en general un aumento de la temperatura provocara un aumento de la solubilidad.

b) En el caso de los gases: un aumento de la temperatura produce siempre una disminución de la solubilidad.

· La Presión
Este factor no produce alteración alguna en las solubilidades de sólidos y líquidos, sólo afecta a los gases.

 La presión modifica considerablemente la solubilidad de un gas y actúa de la siguiente forma: “Un aumento de la presión producirá siempre un aumento de la solubilidad del 


gas y viceversa, siempre que la temperatura permanezca constante” (la temperatura también modifica la solubilidad de un gas). 

Por ejemplo: las bebidas contienen un gas disuelto (dióxido de carbono) a una alta presión, de ahí que al abrirlos se produce una disminución de la presión y el gas escapa violentamente de la solución.
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TIPOS DE SOLUCIONES
En función a la cantidad de soluto disuelto, las soluciones se pueden clasificar en saturadas, insaturadas o sobresaturadas:
· Saturadas:	
Son aquellas en las que se encuentra disuelta la mayor cantidad de soluto posible por cierta cantidad de disolvente, por tal motivo, se observa una cantidad de soluto en el fondo del recipiente sin disolver, siempre que no se modifique ninguna condición de temperatura, ni presión. 
[image: ]Lo podemos asociar con el aforo de un cine: si una sala tiene capacidad para 100 personas, éste es el máximo número de personas que podrán entrar. De igual forma, una solución saturada es aquella en la que se ha disuelto la máxima cantidad de gramos de soluto que el solvente puede acoger. 

· Insaturadas:
Se tendrá una solución insaturada cuando hemos disuelto una cantidad de soluto menor a la cantidad máxima que podemos disolver. Ten presente que la cantidad máxima de soluto que podemos disolver en un determinado solvente es un dato que nos proporcionarán.
· Sobresaturadas:	

Son aquellas soluciones en las que se ha añadido una mayor cantidad de soluto, de la que se puede disolver, pero aumentando la temperatura se logra incrementar la solubilidad de la sustancia. Este tipo de soluciones es inestable y basta con un pequeño cambio (remover la disolución, añadir un pequeño cristal de soluto) para 


que el exceso disuelto precipite bruscamente, con desprendimiento del calor de disolución.

[image: Ilustración de Caricatura De Icono De La Botella Símbolo De Bebida ...]
Ejemplo:
Las bebidas carbonatadas (incluida el agua con gas y los vinos espumosos) son una solución sobresaturada de dióxido de carbono, gas en el agua. A la presión elevada en la botella, más dióxido de carbono se puede disolver en agua que a la presión atmosférica. A presión atmosférica, el dióxido de carbono gaseoso escapa muy lentamente desde el líquido sobresaturado en forma de pequeñas burbujas.
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EJERCITACIÓN:
1.- Conociendo que la solubilidad de una sal es de 25g (en 100mL de agua) a 20°C y se nos presentan los siguientes ejemplos:
· [bookmark: _Hlk35502898]Se disuelven 25 gramos de sal en 100 mL de agua         LA SOLUCIÓN ES SATURADA
· se disuelven 25 gramos de sal en 50 mL de agua a 50°C             ES SOBRESATURADA 
· se disuelve 25 gramos de sal en 200mL de agua                                  ES INSATURADA
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